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Siebentäler Therme
Bad Herrenalb

Öffnungszeiten Mineraltherme:
Mo. – Do.: 09.00 – 19.00 Uhr
Fr. – So.: 09.00 – 22.00 Uhr

*WellnessWelt und Spa-Bereich
bleiben bis auf Weiteres geschlossen.

Kontakt und weitere Informationen

siebentaelertherme@stw-badherrenalb.de
Tel.: 07083/9259-0

www.siebentaelertherme.de
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Ihre Siebentäler Therme Bad Herrenalb
Jetzt genießen

Bad Herrenalb aktuell

GreenSign-Zertifikat für das Hotel SCHWARZWALD PANORAMA
Bad Herrenalbs Hotel SCHWARZ-
WALD PANORAMA ist in Sachen
Nachhaltigkeit wieder mal einen
Schritt voraus. Das offenbart eine
Zertifizierung des »Instituts für
nachhaltige Entwicklung in der
Hotellerie InfraCert« aus Berlin.
Verliehen wurde das höchste
Level 5, das nur sieben von
weltweit 233 zertifizierten Häu-
sern bekamen. Damit zählt das
SCHWARZWALD PANORAMA zu
den absoluten Tophäusern welt-
weit in Sachen Nachhaltigkeit.

Hotelchef Stephan Bode und sein
Team legen seit Jahren besonderen
Wert auf umweltbewusstes Handeln
in allen Arbeits- und Dienstleistungs-
bereichen. Man kann sagen, dass
Nachhaltigkeit ihre Unternehmens-

DNA ist. Bode formuliert das so: „Für
mich gibt es neben dem viel zitierten
„Gastgebertum“ in unserer Branche
auch ein „Gastnehmertum“. Und als
Gastgeber habe ich neben meiner
Aufgabe als Gastgebender auch eine
Erwartung an unsere Gäste. Nämlich
dass sie keinen nachhaltigen Scha-
den in meinem Betrieb hinterlassen!
Und diesen Anspruch habe ich auch
an mich, als „Gastnehmender“ und
mein gesamtes Unternehmen. Kei-
nen Schaden auf unserem Gastgeber
ERDE zu hinterlassen. So einfach ist
das.“ Stephanie Schießl sensibilisiert,
schult und inspiriert das Umweltbe-
wusstsein möglichst aller Mitarbei-
ter, Gäste, Partner und Lieferanten.
Dazu gehören Themen wie A für Ab-
fallreduzierung, über B wie Blauer
Engel bis hin zu Z wie Zero Waste
Frühstücksbuffet.
Ein Schwerpunkt ist die Vermeidung
und Neutralisierung von schädlichen
CO2-Emissionen. Schon lange wer-

den alle Tagungsveranstaltungen
einschließlich der Übernachtungen
und der Gastronomie klimaneutral
gestellt. Dazu wird der CO2-Fußab-
druck ermittelt und unvermeidbare
Emissionen mit der Finanzierung
von Klimaschutzprojekten ausgegli-
chen. „2020 wollen wir auch alle
Urlaubsübernachtungen und somit
den gesamten Betrieb ausgleichen“,
kündigte Stephan Bode an. Und das
unabhängig von bereits buchbaren
klimaneutralen Hotelarrangements.
Ein weiterer Schwerpunkt ist die Bio-
küche des Hotels. 90 Prozent aller
Speisen und Getränke inklusive, Ho-
telrestaurant, Minibar und allen an-
deren Bereichen sind in zertifizierter
Bio-Qualität. Beim Einkauf wird der
Fokus auf regionale Herkunft, saiso-
nale Frische und Slow-Food gelegt.
Ein Bewusstsein für biologische Er-
nährung vermittelt das Küchenteam
auch an die lokale Jugend. Das Pro-
jekt „SchwaPa – BioKids“ funktioniert

mit einer Kooperation der örtlichen
Schule. Eine Schule fürs Leben!
Über 90 Kriterien werden bei ei-
ner Zertifizierung für das Green-
Sign überprüft und dokumentiert.
Grundlage sind die Standards der
deutschen Norm ISO 14001 und der
europäischen Umweltbetriebsprü-
fung EMAS. „Das hilft uns dabei, un-
seren verschärften Fokus noch mehr
auf einen vorbildlichen Umgang mit
natürlichen Ressourcen, regionaler
Verantwortung und bestmöglicher
Produktqualität nach außen zu kom-
munizieren“, erklärt Nachhaltigkeits-
beauftragte Stephanie Schießl.
Das zu tun ist auch deshalb wichtig,
weil mehr und mehr Gäste umwelt-
bewusst denken und diese Haltung
bei ihrer Buchung einfließen lassen.
Stephan Bode bestärkt sie: „Wir zei-
gen auf, wie man einen Beitrag zu
mehr Umweltschutz leisten kann
und fordern ohne erhobenen Zei-
gefinger auf, Verantwortung zu
übernehmen, um Teil der Lösung
– und nicht des Problems – zu wer-
den.“ Bodes Pioniergeist wurde be-
reits 2009 mit dem renommierten
B.A.U.M-Umweltpreis und 2007 mit
dem internationalen Spirit-at-Work-
Award ausgezeichnet.

Nachhaltigkeitsbeauftragte Stephanie Schießl und Hotelchef Stephan Bode
freuen sich über das »GreenSign« auf höchstem Level.
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